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Platzfrage

Der Platz ist essenziell. Ideal ist die Nähe
zum Haus – für kurze Wege und einfache
Anschlüsse. Gleichzeitig braucht es gute
Belüftung und ausreichend Abstand zu
Sitzplätzen. Windgeschützte Lagen oder
eineÜberdachung erhöhen denKomfort.

Anordnung undAusstattung planen

Damit Abläufe funktionieren, sollten Grill,
ArbeitsflächeundSpülelogischaufeinander-
folgen. Zudem braucht es passende Geräte:
Grill, Stauraumund bei Bedarf Kühlung.

Materialienwählen,Anschlüsse prüfen

Im Außenbereich haben sich Edelstahl,
Naturstein oder Keramik bewährt. Zudem
sollte geprüft werden, ob passende
AnschlüssefürStromundWasservorhanden
sind oder verlegt werdenmüssen.

Budget definieren

Von modular bis maßgefertigt ist vieles
möglich, jedoch muss gut geplant werden,
um teureÜberraschungen zu vermeiden.

Experten einbeziehen

Wer unsicher ist, sollte Fachleute hinzu-
ziehen.GuteBeratungverhindertFehlerund
sorgt dafür, dass dieOutdoorküche langfris-
tig funktioniert. «

Wie nutze ich dieOutdoorküche?

AmAnfang steht die Frage: gelegentliches
Grillen oder regelmäßiges Kochen? Reicht
eine kompakteGrillstation oder braucht es
eine voll ausgestattete Küche mit Spüle,
KühlschrankundStauraum.Dasbestimmt
Größe, Budget undTechnik.

Wichtig ist eine genaue Planung und vollwertige Ausstattung. Von Stone4you, stone4you.at
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